Der Chef empfiehtt

lorpedsen

Kiirbiccreme mit Kemol
<tr, 450

Ab 206l Perconen am Tich euberedtet

Rindetartar mit Toast und Butter
pro Person <t, 1750



thauptgerichte

Kalbckotelette vom Grill
Rotwelnricotto und Gemige

str, 4,00

Kalbteak mét fricchen Morcheln
Wiudeln and Gemige

str, 46,00

Rindeentrecote mit Cauce Bemaice
Giriiner §parge/

str, 43,00

Ribeqe vom Angus Beef
Madsfiitterung, extensive Mast
“Pommes frites und Gemiie

str, 43,00

4ppenze//er Cehweinscordonbleu
Fommes ﬂfc'zfeg und Gemiice

st 32,00



